Menu del dia

ENTRANTES
Pastel de esparragos sobre salsa verde.
Risotto con reduccion de setas, tiras de calamar y esparragos trigueros.

Parrillada de verduras con salsa romesco

(calabacin, tomate, setas, judias verdes,

esparrago triguero y pimientos).
Ensaladilla rusa de la casa.
Tagliatelle con salsa de espinacas y gambas*
Crema de calabaza con virutas de ibérico y aceite de arbequina.

Cogollos de Tudela con vinagreta Nevada.

SEGUNDOS
Ajoarriero con gambas.

Hamburguesa de Angus al plato con tomate,
cebolla caramelizada y patatas caseras.
Salmon al horno con verduritas.
Carrilleras de cerdo en salsa de Pedro Ximénez.
Entrecot de ternera (suplemento 3 €)

Confit de pato (suplemento 4 €)

Solomillo de ternera con guarnicion (suplemento 5 €)

POSTRES
Pifa natural
Fresas con nata montada
Tarta de queso con frutos rojos
Torrija de brioche
Tarta de manzana
Yogurt natural con frambuesa y arandanos
Arroz con leche de coco y mango

El menu no incluye bebidas

1 6 . 90’6 (IVA incluido)



